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Sauberkeit neu gedacht.
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Kühl- & Tiefkühlräume: gründlich reinigen - ohne unnötigen Stillstand.

Ein besonderer Bereich im laufenden Betrieb

Kühl- und Tiefkühlräume sind für Küchen, Lebensmittelversorgung und Lagerung unverzichtbar. Gerade Bodenflächen,
Fugen, Ecken, Übergänge und Dichtungen können bei einer intensiven Reinigung zusätzlichen organisatorischen
Aufwand verursachen, weil Kühlung, Ware und laufende Abläufe berücksichtigt werden müssen.

Zusätzliche Möglichkeit mit professioneller Beam-Dampfsaugtechnik

Feiner Trockendampf löst Verschmutzungen auch in Kühl- und Tiefkühlbereichen. Reinigung ist auch bei Temperaturen
bis -25 °C möglich. Die geringe Feuchtigkeitsmenge wird direkt wieder aufgenommen, sodass keine Eisbildung entsteht.
Dadurch können Kühl- und Tiefkühlbereiche im laufenden Betrieb gereinigt werden - bei Tiefkühlbereichen ohne
vorheriges Abtauen.

Wo BCS Ihre bestehende Reinigung ergänzen kann

Geeignete Bereiche Ihr Nutzen als Hauswirtschaftsleitung

Bodenflächen und rutschhemmende Fliesen
Fugen, Ecken, Sockel und Übergänge
Türen, Dichtungen und zugängliche Randbereiche
gezielte Intensivreinigung in planbaren Intervallen

zusätzliche Intensivreinigung ohne unnötigen
Kühlstillstand
weniger organisatorischer Aufwand durch Abtauen und
Wiederanfahren
chemiefreie Bearbeitung geeigneter Flächen mit Dampf
und Wasser
eine Aufgabe gezielt an BCS abgeben, ohne die tägliche
Reinigung zu verändern

Besonders interessant für Einrichtungen mit eigener Küche

BCS kann Kühlräume als zusätzliche Spezial- oder Intervallleistung in Ihren bestehenden Reinigungsplan integrieren. Sie
behalten Ihre bewährten Abläufe - und gewinnen für einen organisatorisch anspruchsvollen Bereich eine zusätzliche
Möglichkeit.

Kostenlose Probebehandlung - sehen Sie selbst, was zusätzlich möglich ist.
Wir behandeln eine geeignete Fläche in Ihrem Betrieb unverbindlich.

Sie sehen das Ergebnis an Ihrer eigenen Oberfläche und entscheiden anschließend selbst.
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Quellen / fachlicher Hinweis: Technische Angaben nach Herstellerinformation Beam: Reinigung von Kühl- und Tiefkühlbereichen bis -25 °C, direkte Aufnahme der geringen
Feuchtigkeitsmenge, Reinigung ohne Eisbildung sowie Einsatz im laufenden Betrieb bzw. ohne Abtauen. Material- und betriebliche Vorgaben vor Ort bleiben maßgeblich.
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